
建部雄町で醸した新酒の試飲販売等について

、 、平成２４年１月 により【農商工＋大学生連携】Takeo 20 Project
建部雄町で醸した若者向けの地酒 が誕生しました。「ＨＡＲＥ」

しかしながら、２年目のジンクスで一旦休止としておりましたが、

平成２５年産の建部雄町で として蘇ることにな「伝説の岡酒・ＨＡＲＥ」

りました。

ついては、次のとおり を開「伝説の岡酒・ＨＡＲＥ 復活記念イベント」

催いたしますので、ご案内申し上げます。

◇日時

平成２６年１月１１日（土曜日） １１時～１６時

◇場所

岡山市北区建部町建部上５８６ 建部町温泉会館 特設会場

◇主催等

共催：(財)岡山市建部町観光公社、たけべ特別栽培農産物研究会

協力：岡山市北区役所建部支所

協賛：熊屋酒造㈱

◇イベント概要

‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥建部町観光公社１．新酒の試飲販売

①ＨＡＲＥ あらばしり （蔵元：熊屋酒造） その他雄町のお酒も

②福わたり しぼりたて （蔵元：千年一酒造）

‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥建部町観光公社２．アユの炭火焼き、ハエの唐揚げ等販売

‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥建部米研究会３．新酒の酒粕を使った甘酒試食（無料サービス）

‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥‥建部米研究会４．建部米を使った「伝説のたけべ丼 （100食限定）」

‥各種団体等５．建部米（ヒノヒカリ、にこまる、雄町の精米）他、建部の特産物等販売

◇このリリースに関するお問い合わせ先

（財）岡山市建部町観光公社 （担当：東 賢一、菅 真紀子）

岡山市北区建部町建部上５８６ TEL:086-722-3277 FAX:086-722-2513

たけべ特別栽培農産物研究会 （担当：友谷 清志）

岡山市北区建部町福渡４８９ 岡山市北区役所 建部支所総務民生課内

TEL:086-722-1112 FAX:086-722-3903



建部米（ヒノヒカリ、にこまる、雄町）
建部米は 岡山市北区建部町で栽培する特別栽培米
テーマは「安全安心」「地産地消」「都市農村交流」

建部米研究会は、環境に優しく安全安心で美味しいお米を消費者へお届けするため、旭川中
流域の自然に恵まれた地域で、長年の経験を生かしながら、緑肥（レンゲ等）や堆肥といった
有機肥料を主体としたお米づくりを行っています。
ヒノヒカリは、艶と粘りの強さは父親のコシヒカリに優るとも劣らず、さっぱりとした甘み

と豊かな香りに加え、ふっくらとした炊きあがりが自慢のお米です。良食味・良品質な建部地
域の主要品種です。
にこまるは、西日本向けに開発された温暖化に強いお米で、出穂・成熟がヒノヒカリよりや

や遅い中生種です。食味は光沢が良く、粘りが強いことです。建部米研究会では、本年産から
栽培しています。
雄町は、心白の発現が良好な大粒種で、酒造好適米の最高級品種として全国に知られていま

す。現在、広く普及している山田錦や五百万石のルーツとなった品種で、独特のやさしさとま
ろやかさがあると言われます。

岡山県は、全国の中でも一年間の日照時間が長く「晴れの国」として知られており、豊富な
水量、穏やかな風といった気候風土から、お米の栽培に適しています。
建部地域の中央を県下三大河川の旭川が流れ、水稲栽培を主体とした農業が基幹産業で、「行

こうか岡山、もどろか津山、ここが思案の深渡し」と古くから俚歌に謡われています。津山往
来、因幡街道など、交通の要所として歩んできましたが、平成19年1月に岡山市へ編入合併、
更には平成22年4月に政令市となったことで、岡山市の奥座敷的存在となっています。
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【農商工＋大学生連携】Takeo20Project
１／９ 岡山地酒「ＨＡＲＥ・祝結」が誕生しました。１／９ 岡山地酒「ＨＡＲＥ・祝結」が誕生しました。

ＨＡＲＥ・祝結の誕生まで□
岡山市北区建部町の特別栽培米雄町を使って、備前国で繋がった倉敷市林（旧児島郡郷内村）

の熊屋酒造が、米本来のすっきりとした旨みと優しさのある純米酒を造りました。ネーミングや
デザインなどコンセプトづくりは、若者嗜好（消費者ニーズ）を高めていくため、川崎医療福祉
大学（医療福祉デザイン学科）の学生有志に協力・応援して頂きました。
親の気持ちと成人する娘・息子の気持ちが結ばれるおめでたい日。互いの気持ちが結ばれ、そ

して祝う。成人式は、人生に一度しかないハレの日です。そして、新成人が生まれて初めて経験
すること、それはお酒です。若者（日本酒初心者）に向けて、農商工＋大学生連携により、初め
ての出会い（きっかけづくり）を演出していきます。

コンセプト：若者向けのスタイリッシュなお酒□
二十歳の若者が初めて日本酒を飲むシーンは、多かれ少なかれ「セレモニー」といった意味合

いが含まれると思います。場を飾るに相応しい「自分が持っていてカッコイイ、カワイイ」こと。
人にあげて「センスいいね」と言われること。大げさである必要はありませんが、これらをクリ
アしたデザインは重要だと思います。

ネーミング：ＨＡＲＥ□
シンプルで岡山らしい名前と考えました。天気の「晴れ」はもちろん、「ハレの日」と言うお

めでたい意味合いも持ち合わせています。また、覚えやすい名前はクチコミにもなりやすいので
はないでしょうか。

プロジェクト名：Takeo20Project□
岡山地酒の完成に向けて、農商工＋大学生連携で行っていくことから、建部雄町（使用する酒

造好適米）の略称で、二十歳の男性をイメージしてメインキャラを「TAKEO」くんと命名しま
した。語呂会いとみんなが覚えやすいことから採用しました。

お買い求め等：さかばやしグループ、建部町内酒販店□
◇純米生酒、純米うすにごり どちらも1本500ml 900円
◇小橋酒店（岡山市北区岩田町） 5０８６－２２２－５０３１
◇さかばやし（岡山市北区駅前町） 5０８６－２３７－１１７７
◇サンタケベ（岡山市北区建部町建部上）5０８６７－２２－２７１１
◇その他、詳しいことは建部米ホームページ等をご覧ください。

［Home Page］http://takebemai.jimdo.com
［Facebook］http://www.facebook.com/takebemai
［Twitter］https://twitter.com/#!/takebemai



【農商工＋大学生連携】Takeo20Project 岡山地酒「ＨＡＲＥ・祝結」
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